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Genuss mit gutem Gewissen: MSC-zertifizierter Fisch

Atlantis Seafoods schlief3t sich der MSC-Gemeinschaft an

Bremerhaven, 4. August 2009: Verantwortung ubernehmen fur
unsere Umwelt — eigentlich eine Selbstverstandlichkeit, die fur
jeden einzelnen gilt. Fur Atlantis Seafoods als traditionsreiches
Fischhandelsunternehmen gilt dies aber in ganz besonderem
MaRe. Denn: Nur ein Fischereiverhalten, das im Hinblick auf den
nachhaltigen Schutz der Umwelt erfolgt, kann langfristig zum
Erhalt unserer naturlichen Fischbestande beitragen. Daher gibt es
seit Ende Mai nun Produkte von Atlantis Seafoods mit dem MSC-

Gutesiegel.

MSC zertifiziert verantwortungsbewussten Fischfang

Lange Zeit galt der Fischreichtum der Meere als unerschopflich. Eine
folgenreiche Fehleinschatzung. Um weitere oOkologische Katastrophen zu
verhindern, werden international verschiedene MaRnahmen auf politischer
und wirtschaftlicher Ebene ergriffen. Dazu z&hlen Abkommen, die z.B.
Fangzonen, Fangzeiten und maximale Fangmengen regulieren - und die
Zertifizierung von Fischprodukten aus nachhaltiger Fischerei. Im
Gegensatz zu den RegulierungsmalBnahmen, die sich auf die
Angebotsseite beziehen, setzen Zertifizierungen auf der Nachfrageseite
an. Uber eine verstarkte Nachfrage nach Produkten aus nachhaltiger
Fischerei wird den Fischereiunternehmen ein wirtschaftlicher Anreiz
geboten, sich freiwillig entsprechend zertifizieren zu lassen. Der Marine
Stewardship Council (MSC) - eine unabhangige gemeinnitzige
Einrichtung, die einen globalen Umweltstandard zur Bewertung von
Fischereien aufgestellt hat - ist derzeit die bedeutendste Initiative zur

Zertifizierung von Fischereien, die nachhaltigen Fischfang betreiben.

Strenge Richtlinien, unabhangige Gutachter

Durch die Teilnahme am MSC-Programm unterstreicht Altantis Seafoods

seinen Anspruch, eine nachhaltige, die Bestdnde schitzende Fischerei zu



unterstitzen. Die Zertifizierung durch die SGS Germany GmbH war der
logische Schritt, um diese Einstellung auch nach auf3en durch das blaue
MSC-Siegel Zu dokumentieren. Die SGS Gruppe ist ein
Dienstleistungsunternehmen, das weder Waren produziert noch vertreibt -
ihre  Neutralitat wird weder durch Industrie-, Handels- noch

Finanzinteressen beeintrachtigt.

Transparenz fur bewusste Konsumenten

Basierend auf der Erfahrung und der Unabhangigkeit dieses Unternehmen
hat Atlantis Seafoods GmbH die Zertifizierung gemeinsam mit SGS
Germany GmbH durchgefihrt und das Prifsiegel SGS-NL-MSC-0479
erhalten. Das Hauptaugenmerk der MSC-Zertifizierung lag bei dem
Handelsunternehmen Atlantis Seafoods auf der Ruckverfolgbarkeit der
Ware sowohl im Hinblick auf die Dokumentation der Beschaffungskette als
auch der Weiterverarbeitung: Die sogenannte ,Produktketten-
zertifizierung” belegt, dass jeder Betrieb in der Produkt(ions)kette Uber
eine entsprechende Zertifizierung verfigt und damit héchsten Anspriichen

genugt.

Nachhaltige Meeresprodukte von Atlantis Seafoods

Fisch und Seafood von herausragender Qualitat zu liefern, ist fur Atlantis
Seafoods gleichbedeutend mit dem Schutz der nattrlichen Ressourcen und
dem Respekt vor den Menschen, die die Nahrungsmittel produzieren und
verarbeiten. ,Schon seit einigen Jahren ist eine in unseren Augen sehr
positive Entwicklung festzustellen: Gerade im Fischereibereich wird immer
mehr Wert auf Nachhaltigkeit und Umweltvertraglichkeit gelegt. Die
Unterstutzung des MSC-Programms ist ein wichtiger Bestandteil, um auch
in Zukunft Fisch und Meeresfrichte mit gutem Gewissen genieen zu
kénnen. Und: Nur wenn wir diesen eingeschlagenen Weg konsequent
weiter  verfolgen, kénnen  wir  auch zukunftig international
wettbewerbsfahig bleiben”, begrindet Frank Klintworth, Geschéaftsfihrer

von Altantis Seafoods GmbH, das Engagement des Unternehmens.
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